HIMBEERE SCHOKO
GUGELHUPF

1.7 bei 3 Bewertungen

Glle| =]l E
1h 30 min Riihrteig Heifluft 170 Grad
e
&
50 min
Zubereitung

Gugelhupfform mit ganz weicher Butter einpinseln und mit
den Broseln bestreuen.
Den Backofen auf 170 Grad Heifsluft vorheizen.

Aus den angegebenen Zutaten den Teig zubereiten und in

Z. die vorbereitete Form
(https://www.backenmitchristina.at/produkt/gugelhupfform
-elegant/) fiillen und anschliefRend den Gugelhupf im
vorgeheizten Backofen bei 170 Grad HeifRluft ca. 50 Minuten
backen.

Fiir die Glasur die Himbeer-Kuvertiire

g (https://www.backenmitchristina.at/produkt/himbeer-kuver
tuere/) iiber einem Wasserbad schmelzen und iiber den
ausgekiihlten Gugelhupf giefRen. Anschliefien mit den
gefriergetrockneten Himbeeren verzieren.

https://www.backenmitchristina.at/rezepte/himbeere-schoko-gugelhupf/

Zutaten

FUR GUGELHUPFFORM

TEIG

200g Zucker
170g 01
4 Eier

300g Weizenmehl 700
150 g Naturjoghurt
1Pkg. Backpulver

50g Milch

10g Kakao

FUR DIE FORM

10g weiche Butter
10g Semmelbrosel

DEKO

Himbeer-Schokolade
gefriergetrocknete
Himbeeren
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