SCHOKO-GRANATAPFEL-
KUCHEN

4.8 bei 10 Bewertungen

Clle| =]l E
20 min Riihrteig Heifluft 170 Grad
35min

Zubereitung

Die Schokolade in eine Schiissel geben und bei 50 Grad im
Backofen schmelzen.

Nun die Eier trennen und aus dem Eiklar einen steifen
Schnee schlagen.

Jetzt den Dotter, weiche Butter und Zucker gut miteinander
verriihren und die fliissige Schokolade einriihren.

Jetzt das Weizenmehl, Backpulver und Schlagobers
dazugeben. Zum Schluss noch den Schnee vorsichtig
unterheben.

Nun den Teig auf das Backblech streichen (ich habe einen
Backrahmen mit 25x35 cm verwendet). Zum Schluss noch
die Kerne des Granatapfel auf dem Teig verteilen und im
vorgeheizten Backoefn bei 170 Grad Heifsluft ca. 30-35
Minuten backen.

St ™ ™

https://www.backenmitchristina.at/rezepte/schoko-granatapfel-kuchen/

Zutaten

1 BACKBLECH BZW.
BACKRAHMEN

TEIG

5Stk. Eier

200g Zucker

220g weiche Butter
200¢g Schokolade
400g Weizenmehl 700
250 g Schlagobers
1Pkg. Backpulver

1Stk. Granatapfel
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